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	Кальянный лист



	На воде
	
	700руб.

	На соке
	
	900 руб.

	На молоке
	
	900руб.

	На вине
	
	1500 руб.

	На шампанском
	
	1500 руб.

	На коньяке
	
	1900 руб.

	На абсенте
	
	2100 руб.

	На фруктовой чаше ( яблоко, апельсин,  грейпфрут)
	
	+500  руб.

	Табак для кальяна на Ваш выбор:

Классический: двойное яблоко

Кислый вкус:  вишня,  манго, виноград 

Кисло-сладкий вкус: клубника-виноград, вишня-дыня, клубника-ананас

Сладкий вкус: клубника, дыня, красное яблоко, кокос
	

	Мятный табак отлично подходит как добавка к любому вкусу табака


	
	

	
	
	

	Холодные закуски

	Мясное ассорти

Ростбиф, язык говяжий, буженина и куриная грудка собственного копчения подаются со сливочным  соусом «Хрен» и горчицей

 
	200/50/50
	520 руб.

	Рыбное ассорти

Лосось шеф-посола, палтус холодного копчения и лосось холодного копчения. Подается с лимонно-сливочным соусом

 
	310/80
	690 руб.

	Русские соленья

Квашеная капуста, малосольные огурцы,  консервированные лисички и маринованные томаты черри, собственного посола 

 
	260
	280 руб.

	Закуска «Под водочку»

Нежное филе слабосоленой сельди,  заправленное ароматным подсолнечным маслом, подается  с жареным картофелем, маринованным луком и яйцом  


	80/135
	280 руб.

	Карпачо из сала
Ломтики сала и  ржаные хлебцы

	140
	280 руб.

	Ассорти итальянских сыров

Сыры «Скаморца», «Пармезан», «Горгонзола», «Моцарелла» подаются с кедровыми  орешками, мёдом,  грушей и виноградом
	160/135


	640 руб.



	


	Салаты

	Запечённая свекла со шпинатом, козьим сыром и соусом «песто»
	250
	480 руб.

	Салат с крабом

Мясо краба со свежими овощами и яйцом « пашот», заправляется сметаной
	265
	680 руб.

	Салат с уткой

Нежное филе французской утки обжаренное  на гриле до золотистой корочки, сервируется миксом салатов, апельсином,  медово-коньячным и  малиновым соусами
	280
	550 руб.

	Деспирадо
Ростбиф говяжий, перец болгарский, ростки сои, маринованные огурцы, помидоры, медово-горчичный соус.
	220
	380 руб.

	Салат овощной с креветками 

Микс из сочных листьев салата с обжаренными цукини, сладким  перцем, авокадо и тигровыми креветками, украшенный перепелиным яйцом, заправляется  оливковым маслом и соевым соусом 
	250
	380 руб.

	Салат с окунем

Нежный копченый окунь с миксом из салатных листьев, обжаренным молодым картофелем, перепелиным яйцом и соусом из тунца                                                                                                                                     
	265
	260 руб.

	Салат с руколой и пармой 
Пикантные листья руколы, сервируются  томатами черри,  сыром Пармезан, кедровыми орешками и бальзамической заправкой              

                                                                                                                    
	220
	530 руб.

	Оливье по-царски с крабом 

Приготовлен по рецепту французского шеф-повара Оливье, подается с тигровыми креветками и красной икрой
	250
	430 руб.

	Оливье с балыком

	220
	340 руб.

	Капрезе

Свежие томаты и нежный сыр «Моцарелла» сервируются бальзамической заправкой и соусом «Песто»  
	225
	350 руб.

	Греческий салат
	250
	290 руб.

	Винегрет с балтийской килькой

Классический винегрет, украшенный килькой, подается в короне из тостов 
	215/15
	290 руб.

	Цезарь с курой


	250
	330 руб.


	Горячие закуски

	
	

	Жульен грибной 
	200
	280 руб.

	Жульен куриный 
	200
	310 руб.

	Блины с икрой  
	100/30/50
	350 руб.

	Блины с лососем шеф-посола 
	60/100/50
	350 руб.

	Драники

Подаются со сметаной 
	150/50/1
	210 руб.

	Пельмени 

Небольшие пельмешки с мясным фаршем, собственного приготовления. Подаются в горшочке  со сметаной и зеленью
	200/50
	320 руб.

	Тигровые креветки

Приготовлены  на мангалее, подаются с соусом «Марракеш»
	130/50/50
	780 руб.


	Закуски к пиву

	Рыбное ассорти 

Сушённый жёлтый полосатик, янтарная рыба, вобла, кольца кальмара.
	230
	220 руб.

	Гренки с чесноком
	150/40
	150 руб.

	Супы

	Уха скандинавская
	300
	320 руб.

	Уха по-русски 

Уха из лосося и судака с картофелем  и томатами,  с добавлением   водки.  Сервируется зеленым луком
	300 
	320 руб.

	Куриный бульон с домашней лапшой
	300
	250 руб.

	Солянка мясная
	300
	320 руб.

	Борщ 

Традиционный домашний борщ с пампушками, сметаной и зеленью
	300 
	280 руб.

	Томатный суп  подаётся с фокачо
	300 
	280 руб.

	Тыквенный крем-суп
	300 
	210 руб.

	Грибной суп 

Классический грибной суп с добавлением  шампиньонов  и белых  грибов
	300 
	260 руб.


	Горячие блюда из рыбы 

	Лосось запечённый в духовке, фаршированный грибным жульеном

	235/60/10
	580 руб.

	Сибас готовится на углях.   Подаётся с овощами гриль 
( томаты, баклажаны, цукини, перец )и соусами» Белое вино»  и « Терияки» 
Горячего копчения
	1 шт./150/50
1 шт.
	850 руб.
800 руб.



	Дорадо готовится на углях.  Подаётся с овощами гриль
 ( томаты, баклажаны, цукини, перец ) и соусами» Белое вино»  и « Терияки»
Горячего копчения
	1 шт./150/50
1 шт.
	750 руб.
700 руб.



	Живая рыба из аквариума
	
	

	Форель речная на Ваш выбор:  на мангале,  на пару с травами, со сливочно- икорным соусом
Горячего копчения
	1 шт./20
1 шт.
	750 руб .
700 руб.



	Карп  на мангале или горячего копчения, подаётся с картофельными бочонками  запеченными под сыром,  со  шпинатом и сливочно-грибным соусом. 
Горячего копчения
	200/120/70
200


	680 руб.
630 руб.

	Стерлядь запеченная, подаётся со спаржей,  брокколи и мини морковкой.

Горячего копчения

	1 шт./150
1 шт.
	2800 руб.

2750 руб.


	Горячие блюда из мяса

	Ножка кролика

Обжаренная до золотистой корочки,  припущенная с травами и вином, подается с картофельными драниками и грибным соусом 
	150/150/50/3
	580 руб.

	Стейк из говядины

Подается с картофелем Дюшес, томатами и соусом «Деми-гласс»

 
	150/150/70
	650 руб.

	Свинина по-императорски

Свиная вырезка обжаривается до золотистой корочки, сервируется жареным картофелем и грибным соусом


	150/150/50/50
	550 руб.

	Корейка молочного теленка

Обжаренная до золотистой корочки корейка теленка подается с картофелем,  запеченным в фольге,  и  жаренными со специями овощами
	150/130/50/40
	850 руб.

	Бефстроганов

подается в сырной корзинке с картофельным пюре
 
	200/100 
	480 руб.

	Каре ягненка

Каре ягненка, обжаренное на гриле, подается с карамелизированными овощами и брусничным соусом 
	180/100/70
	850 руб.

	Котлеты домашние

Подаются с картофельным пюре, малосольным  огурцом  и томатным соусом
	200/150/80/50
	370 руб.

	Утиная грудка 

Маринуется с прованскими травами, приготавливается способом фламбе, сервируется грушей  и ягодным  соусом
	200/85/120/40
	850 руб.

	Баранья рулька подаётся с кус кусом, цукини и медово-горчичной заправкой
	250/140/120
	750 руб.

	Свиная  рулька  подаётся с квашенной капустой, молодым картофелем  и медово-горчичной заправкой
	250/75/75
	650 руб.


	Блюда восточной кухни

	Лагман 

Обжаренные кусочки  баранины, припущенные с овощами,  подаются с лапшой
	350
	290 руб.

	Шурпа 

Традиционный восточный суп на основе бульона из баранины


	300
	380 руб.

	Плов из красного риса и баранины

 Готовится с узбекскими специями в казане на открытом огне


	300 
	410 руб.

	Манты с рубленой бараниной

Подаются со сметаной


	300/70
	360 руб.

	Манты со шпинатом

	250/50
	350 руб.

	Манты тыквенные

	300/50
	320 руб.

	Самса 

Традиционная среднеазиатская выпечка, приготавливается по классическому рецепту из слоеного теста с начинкой из рубленой баранины и лука


	180 
	190 руб.

	

	Блюда на мангале

подаются со свежими овощами, маринованным луком, капустой «Кимчи» , гранатом, с соусом «Сацибели»

	Шашлык куриный
	200/100/70
	420 руб.

	Шашлык из свинины
	170/100/70
	490 руб.

	Шашлык из телятины
	170/100/70
	650 руб.

	Шашлык из баранины
	170/100/70
	680 руб.

	Шашлык «Цыганский» 
Баранина, свинина, телятина,  курица


	200/100/70
	550 руб.

	Паста

	«Карбонара» 

( Спагетти , бекон,  сливки, желток, сыр «Пармезан»)  


	300 
	380 руб.

	«Фрути ди маре»  

(Лингвини , тигровые креветки, шпинат, соус томатный, 

« Мацарелла», «Пармезан»)


	300
	450 руб.

	«Песто»  

(Пене, Соус «Песто», сыр «Пармезан»)            

                                                                            
	250
	380 руб.

	«Фунги Поло»  

( Лингвини ,  куриная грудка, шампиньоны, белое вино, сливки, сыр «Пармезан»)


	300
	360 руб.

	Тальятелли с лососем 

(Филе лосося, сыр «Пармезан»,  руккола, томатно-сливочный соус)
	300 
	430 руб.


	
Гарниры

	Картофель отварной с зеленью
	150 
	130 руб.

	Картофельное пюре
	150 
	130 руб.

	Овощи паровые 

Цветная капуста, брокколи, морковь
	150 
	180 руб.

	Овощи гриль 

Томаты, баклажаны, цукини ,перец,  кукуруза
	200 
	180 руб.

	Картофель жаренный по-домашнему

с белыми грибами, подается со сметаной
	200/50
	240 руб.

	Картофель ФРИ с кетчупом


	150/30
	160 руб.

	

	Детское меню

	Салат “Оливье”
	150 
	140 руб.

	Котлетка с пюре 
	150/100 
	220 руб.

	Макарошки с сыром 
	150 
	120 руб.

	Картофель фри 
	100/50 
	120 руб.

	Шашлычок куриный 
	80/50 
	270 руб.

	Хлеб

	(выпекается поварами ресторана Casablanca)

	Хлебная корзина (лепёшка, багет чёрный и белый)
	300
	120 руб.

	Лепёшка                                                 
	100
	50 руб.

	Багет
	100
	50 руб.

	Десерты

(все десерты,  кроме мороженого,  собственного приготовления)

	Яблочный  штрудель 
Сервируется  шариком мороженого и соусом из лесных ягод

  
	130/20/60 
	280 руб.

	Блинчики 

Подаются с  вареньем (малиновым или клубничным), сметаной, медом или сгущенкой. Время приготовления 20  минут 
	250/50 
	250 руб.

	Тирамису 

Классический итальянский десерт из бисквита, пропитанного кофе с ромом  и крема из сыра «Маскарпоне»
	130/20 
	260 руб.

	« Тропический рай»
Песочное тесто с нежным манговым суфле и вишнёвым джемом.
	150
	280 руб.

	Черничное парфе 

Нежный чернично-сливочный мусс с бисквитной прослойкой
	150
	280 руб.

	Чизкейк  
	115/60
	250 руб.

	Печеное яблоко

Яблоко, запеченное с начинкой из меда, орехов и изюма
	150/30
	220 руб.

	Горящее солнце Марокко

Сочный ананас, приготовленный на мангале, подается с шариком  мороженого маракуйя
	150/50/5
	480 руб.

	Восточные сладости

Ассорти из пахлавы (восточная выпечка с начинкой из чернослива, грецкого ореха и фисташек) и чак-чак (запеченные полоски теста, прослоенные медом и грецкими орехами)
	140
	280 руб.

	Сырники Подаются с клубничным  вареньем и сметаной
	150
	190 руб.

	Тёплый шоколадный кекс

С шариком ванильного мороженого и  вишнёвым соусом
	100
	210 руб.

	Мороженое 
На Ваш выбор:  ванильное, клубничное, фисташковое, шоколадное, маракуйя, крем  брюле
Подается  в вафельном тюльпане
	150/30/20
	280 руб.

	Фруктовое ассорти ( ананас, клубника, киви, апельсин, груша, дыня)
	800
1500
	800 руб.
1500 руб.

	Варенье на Ваш выбор: клубничное,  малиновое, вишнёвое, апельсиновое
	50
	100 руб.

	Горячие напитки

	                                                     Кофе
	
	

	Ристретто 
	20 мл
	120 руб.

	Эспрессо
	50 мл
	120 руб.

	Американо
	100 мл
	120 руб.

	Капучино 
	200 мл
	150 руб.

	Латте 
	200 мл
	150 руб.

	Кофе «Касабланка» с шариком ванильного мороженого
	200 мл
	180 руб.

	Бейлиз капучино
	200 мл
	270 руб.

	                            Чай
	
	

	                                       Черный
	
	

	«Ассам»

	400 /800 мл
	150/250руб.

	«Мультифрукт»

Крупнолистовой черный чай с добавлением плодов ежевики и клубники, цветков подсолнечника, сафлора, с маслами тропических и лесных фруктов
	400 /800 мл
	200/300руб.

	«Тихоокеанское солнце»

Индийско-цейлонский черный чай с добавлением цедры апельсина, цветков розы, календулы, василька и кусочков ванили

	400 /800 мл
	200/300руб.

	«Тоффи»

Индийско-цейлонский черный чай с кусочками плодов и цветков мокко, кусочками шоколада и карамели

	400 /800 мл
	200/300 руб.

	«Эрл Грей»

Великолепная индийско-цейлонская смесь черного чая с натуральным маслом бергамота и цветками василька. 
	400 /800 мл
	150/250 руб.

	Зеленый
	
	

	« Сенча» зелёный чай
	400 /800 мл
	150/250 руб.

	«Утренний аромат»

Зеленый чай, дополненный лепестками василька и  розы, а также кусочками манго


	400 /800 мл
	200/300 руб.

	«Белый ангел»

Смесь зеленого чая сортов «Сенча» и «Белый пион» с кусочкам ананаса, травой лимонка, бутонами желтой розы и кокосовой стружкой


	400 /800 мл
	200/300 руб.

	«Женьшеневый улун»

Уникальный чай с женьшеневым напылением производится в провинции Фуцзянь. Отличается сладковатым вкусом и малым содержанием теина. Великолепно тонизирует и повышает иммунитет. 
	400 /800 мл
	200/300 руб.

	                                                              Белый
	
	

	«Молочное озеро»

Легкий, белый чай с добавлением фруктов, трав и кедровых орешков. Свежий вкус с легкой кислинкой и нежным богатым ароматом


	400 /800 мл
	200/300 руб.

	                                                          Красный
	
	

	«Гавайский коктейль»

Микс из шиповника, гибискуса, яблока, папайи, ананаса, апельсина и изюма


	400 /800 мл
	200/300 руб.

	                       Ройбуш

( Изготавливается из засушенного краснокустарникового растения, произрастающего в Южной Африке.

Три чашки ройбуша покрывают треть ежедневной потребности человека в железе и дневную потребность во фторе)


	
	

	Ройбуш «Тоффи»

с добавлением кусочков миндаля
	400 /800 мл
	200/300 руб.

	Соки свежевыжатые

	Апельсин
	200 мл
	210 руб.

	Грейпфрут
	200 мл
	210 руб.

	Лимон
	200 мл
	210 руб.

	Яблоко
	200 мл
	210 руб.

	Морковь
	200 мл
	210 руб.

	Сельдерей
	200 мл
	210 руб.

	Ананас
	200 мл
	360 руб.

	

	Коктейли безалкогольные


	Молочный коктейль в ассортименте
	250 мл
	200 руб.

	Пина Колада
	250 мл
	200 руб.

	Мохито
	250 мл
	250 руб.

	Клубничный Мохито
	250 мл
	300 руб.

	Мятный ананас 

Ананасовый сок, тоник, мятный сироп
	200 мл
	150 руб.

	Чёрное яблоко 

Кола, сок яблочный

	270 мл
	150 руб.

	Холодные напитки

	Морс собственного приготовления
	250 мл
	110 руб.

	Сок в ассортименте
	250 мл
	90 руб.

	Минеральная вода «Виттель»
	250 мл
	120 руб.

	Минеральная вода  «Сан Пелегрино»
	250 мл
	180 руб.

	Минеральная вода  « Рамлёса»
	330 мл
	150 руб.

	Минеральная вода «Перье»
	330 мл
	180 руб.

	Пепси-Кола, Севен Ап, Миринда
	250 мл
	100 руб.

	Ред Булл
	250 мл
	160 руб.

	Табак


	Сигаретные наборы

	
	

	Давидофф и огонь
	
	100 руб.

	Данхил и огонь
	
	100 руб.

	Вог и огонь
	
	100 руб.

	Парламент и огонь
	
	100 руб.

	Мальборо и огонь
	
	100 руб.

	Кент и огонь
	
	100 руб.

	Сигары и сигариллы
	
	

	Ромео и Джульетта №2
	
	600 руб.

	Коибо Сигло 6
	
	1500 руб.

	Монтекристо Петит Тубос
	
	700 руб.

	Санта Дамиана Тубулярес
	
	900 руб.

	Флор де Копан Монарх
	
	1200 руб.

	Резерва Дель Президенте Магнум
	
	2100 руб.

	Блэк Стоун Черри
	
	250 руб.

	Блэк Стоун Майлд
	
	250 руб.
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